La cucsine aa Veyguas

La Tarte au Vepus

Ingrédients ;
760 g de sucre, 7 cuf
7 dl de Vepjus, ane ¢ a soupe de maizena

Battre le tout au fouct
Fondre 70 g de beurre dans une casserole
et gouter a la masse,

Cucre la pdate @ blane 70 mn dans
un foup préchauffé ¢ 250 °C.
Ajouater la masse say le gateau

et cutpe 76 mn @ 200 °C
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