La cucsine aa Veyguas

Tarte aux pignons, niel et vepyus.

Moule de 32 em de diametre

Ingrédients ;

60 g de beurse

7 dl de depid eréme acidulée

80 g de miel

7 ¢ 4 soupe de vepjus

200 g de pignon ou amandes en batonncets
2 ¢ a4 soupe de sucre

Etaler la pdte, pigucy le fond a la fourchette
Faire fondpe dans une casserole, le bewrre,

la demid epéme, le midel, le vepus et le sucre
Bien miédlangey et retirer du feu.

Ajouter les pignons et repartip le tout say la pate, "
Cudre au four préchauffé a 780 °C
eny. 26 mn dans le bas du four.
Laisser refroidip et se régaler
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